Los agitadores de gran
eficiencia energética ofrecen
una calidad 6ptima del

producto al tiempo que

reducen los costos operativos
y la huella medioambiental

Los agitadores mantienen la homogeneidad de los productos
y evitan la sedimentacion. Desempefian un papel esencial en
la proteccion de la calidad y la uniformidad del producto. Los
agitadores Alfa Laval incorporan hélices EnSaFoil (lamina de
ahorro de energia), que ofrecen un menor consumo de
energia y un tratamiento mas suave del producto.

Especialmente disefladas para su uso en tanques, las hélices
EnSaFoil son mas anchas en el centro y mas estrechas en las
puntas. Producen una fuerza de bombeo uniforme que
requiere menos energia y genera menos calor. Su disefio
también garantiza un flujo radial, con un intercambio eficaz
del producto en todo el tanque.

Reduzca el consumo de energia hasta en un 80
% y disminuya su huella medioambiental

Las hélices EnSaFoil bombean liquidos con una eficiencia
cuatro veces mayor que las hélices de pala inclinada estandar.
Como resultado, el consumo de energia se reduce hasta un 80
% en comparacion con sus equivalentes estandar. Con los
precios actuales de la energia, el impacto en los costos
operativos puede ser significativo, y su inversion se vera
amortizada en un corto plazo.

La reduccion del consumo de energia también disminuye las
emisiones de CO,, lo que le ayuda a disminuir su huella
medioambiental y alcanzar sus objetivos de sostenibilidad.

Asegure la calidad é6ptima del producto

Al reducir la cantidad de energia necesaria para mezclar, la
hélice EnSaFoil evita que se genere demasiado calor en una
parte del liquido. Esto es importante porque el calor excesivo
puede provocar la degradacion del producto.

La hélice EnSaFoil también permite una velocidad de rotacion
mas baja, lo que mantiene al minimo la tensién de corte y
garantiza un tratamiento suave del producto. Esto ayuda a
preservar la calidad de productos como la leche, ya que una
agitacion demasiado enérgica puede descomponer la
estructura grasa de la crema.

Proteja la seguridad microbiolégica de los

alimentos con una limpieza mas facil

Los agitadores Alfa Laval se han concebido pensando en la
facilidad de la limpieza que no requiere la entrada de los
operarios en el tanque, y la hélice esta disefada para evitar
las zonas de sombra y proteger la seguridad microbioldgica
de los alimentos.

Los Servicios de Tetra Pak® cubren todos los aspectos de su produccién de alimentos,

desde las rutinas diarias hasta las perspectivas comerciales. Visite Tetrapak.com/services
para obtener mas informacion.
Tetra Pak y Protege lo Bueno son marcas que pertenecen al Grupo Tetra Pak.

Con una limpieza mas sencilla, los agitadores Alfa Laval
también contribuyen a la seguridad del operario, a la vez
que ahorran tiempo de mantenimiento, agua y energia.

Aumente la productividad reduciendo el

tiempo de procesamiento
La accion mas eficiente de la hélice EnSaFoil permite a los

productores reducir los tiempos de procesamiento hasta 8
veces.

Los fabricantes de tanques suelen crear tanques
con los agitadores incorporados. Estos agitadores
suelen ser hélices de tipo marina. Los agitadores
Alfa Laval estdn especialmente disefiados para la
dindmica de tanques y, como resultado, ofrecen un
ahorro de energia con un tratamiento mds suave
del producto.

Los agitadores Alfa Laval son modulares y fdciles de
instalar. La integracion de un agitador Alfa Laval en
uno de sus tanques le permitird comprobar los
beneficios y calcular el ahorro potencial de energia ’ ,
en toda su planta.

Angelo Mennecillo,
Director de Componentes de Planta e Insumos de
Procesamiento
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Estudio de Caso

Una empresa lactea de Alemania, uno de los principales
productores internacionales de especialidades de queso fino,
instalé un nuevo tanque de 360.000 litros para aumentar la
produccién. Decidié probar un agitador ALS de Alfa Laval y
descubrié que solo necesitaba 4 kW de potencia instalada, en
lugar de los 18 kW que requiere un agitador ALS.

Se tomaron muestras cada hora para comprobar la calidad de la
leche, en particular el contenido de grasa. Estas pruebas
confirmaron que el agitador ALS de Alfa Laval cumplia las
expectativas de calidad del producto. Tras un periodo de prueba
de tres meses, los resultados fueron tan convincentes que el
cliente decidié reemplazar 11 agitadores de hélice convencionales
con los nuevos agitadores de bajo consumo.
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